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جامعة سوهاج                                                                                    المستوي الاول
كلية الزراعة                                                                                    الزمن : 30 دقيقة
قسم علوم الالبان
امتحان العملي لمقرر أساسيات الصناعات الغذائية والألبان ) الالبان )
الفصل الدراسي الثاني 2015 /‏2016‏                                           
	اسم الطالب :
	 الفصل:


السؤال الأول : ضع علامة (  √) أو علامة (  × ) امام العبارات الآتية:-

1-  (       ) اللبن البقرى اكثر لزوجه واثقل قواما من اللبن الجاموسى
2-  (       ) عند تقدير نسبه الدهن بطريقه جربر يستخدم كحول الايمايل لاذابه الجوامد اللادهنيه باللبن
3-  (       ) لا تصلح اللعينه المركبه كمصدر للتحليل الميكروبيولوجى للبن
4-  (       ) يجب تبريد اللبن الى 5 ف° عقب الحلب مباشره
5-  (      ) النسبه المئويه للجوامد الكليه فى اللبن البقرى =0.25 + قراءه اللاكتومتر × 1.2+نسبه الدهن ×0.14
6-  (       ) من اهم الطرق الوزنيه المستخدمه لتقدير نسبه الدهن فى اللبن جربر وبابكوك
7-  (       ) يؤدى خلط اللبن الطبيعى بالماء الى خفض الوزن النوعى
8-  (       ) يجب الاتقل النسبه المئويه للجوامد اللبنيه اللادهنيه فى اللبن الجاموسى عن 8.5%
9-  (      ) يمكن استخدام النسبه المئويه للجوامد الكليه باللبن كوسيله للتعرف على نسبه غشه بالماء
السؤال الثاني: أكمل العبارات الآتية.

1-  من اهم المواد الحافظة التي تستخدم لحفظ العينة المركبة ..............................................................
و.................................... ......و.....................................
2- يتميز اللبن البقرى بلونه الابيض المائل للاصفرار وذلك نظرا لاحتوائه على .....................................
القابلة للذوبان في ...................................
3- عينه من اللبن حدث لها تجبن بالكحول فيدل ذلك عل حموضه اللبن تعادل .......................................
4- يبلغ رقم  حموضه اللبن الطبيعي الطازج .................................. 
5-  يبلغ الوزن النوعي لحمض الكبريتيك المركز المستخدم في تقدير نسبه الدهن بطريقه جربر....................
6- من اهم طرق تقدير الوزن النوعي  في اللبن ....................................و......................................
7- يبلغ متوسط الوزن النوعي للبن البقري ...............................على درجه حراره 60 ف °
8- عند استخدام حمض كبريتيك مركز اقل من الوزن النوعي اللازم فانه يؤدى الى .................................
9- النسبة المئوية للجوامد اللادهنيه فى اللبن الجاموسى هي...............................................
10- اذا كانت قراءه اللاكتومتر لعينه من اللبن هي 32 فان الوزن النوعي للبن يكون .......................اذا كانت درجه الحرارة 68 ف ° 
مع أطيب التمنيات بالتوفيق والنجاح . .
